
la prima paninoteca gourmet di San Lorenzola prima paninoteca gourmet di San Lorenzo

nasce nel 2014 come uno street food nasce nel 2014 come uno street food 
ma in realtà è un progetto, un format. ma in realtà è un progetto, un format. 

Infatti riproponiamo le vecchie abitudini Infatti riproponiamo le vecchie abitudini 
popolari romane perdute, popolari romane perdute, 

quelle cioè del rapporto stretto quelle cioè del rapporto stretto 
dell’alimentarista di quartiere con le persone, dell’alimentarista di quartiere con le persone, 
attraverso la produzione di panini gourmet.attraverso la produzione di panini gourmet.

Perché gourmet Perché gourmet ??  
Perché giochiamo con una infinità di prodotti Perché giochiamo con una infinità di prodotti 

che facciamo arrivare direttamente dai luoghi di origine che facciamo arrivare direttamente dai luoghi di origine 
avvalendoci preferibilmente della collaborazione avvalendoci preferibilmente della collaborazione 

di strutture artigianali.di strutture artigianali.
Pertanto la porchetta sarà dei Castelli Romani, Pertanto la porchetta sarà dei Castelli Romani, 

la ‘nduja di Spilinga, i friarielli verranno da Napoli la ‘nduja di Spilinga, i friarielli verranno da Napoli 
e così via. In più il nostro pane è fatto a mano, e così via. In più il nostro pane è fatto a mano, 

non troverai mai due panini uguali non troverai mai due panini uguali 
benché il peso sia il medesimo per ognuno di essi.benché il peso sia il medesimo per ognuno di essi.

L’interpolazione di tutti questi prodotti hanno generato, L’interpolazione di tutti questi prodotti hanno generato, 
ad ora, oltre 90 panini.ad ora, oltre 90 panini.

Ci rivolgiamo a tutti, abbiamo panini classici, Ci rivolgiamo a tutti, abbiamo panini classici, 
vegetariani, vegani e gluten free.vegetariani, vegani e gluten free.

La cosa a cui teniamo molto, è la particolarità La cosa a cui teniamo molto, è la particolarità 
che ogni panino è studiato ad hoc, che ogni panino è studiato ad hoc, 

quindi il vegetariano nasce per essere tale e così il vegano. quindi il vegetariano nasce per essere tale e così il vegano. 
I panini sono tutti caldi.I panini sono tutti caldi.

Noi giochiamo molto con i sapori, Noi giochiamo molto con i sapori, 
sappiamo far conciliare il sapido con il dolce e con l’acido.sappiamo far conciliare il sapido con il dolce e con l’acido.

Inoltre il nostro principio vuole che Inoltre il nostro principio vuole che 
non abbiamo nulla di preparato non abbiamo nulla di preparato 

e facciamo tutto al momento e di fronte al cliente.e facciamo tutto al momento e di fronte al cliente.
Questo ha permesso di farci apprezzare Questo ha permesso di farci apprezzare 

nel corso di questi anni, nel corso di questi anni, 
dall’apertura del Vox Populi.dall’apertura del Vox Populi.

VOX POPULIVOX POPULI

*Nel rispetto delle normative vigenti,*Nel rispetto delle normative vigenti,
alcuni prodotti potrebbero essere congelati/surgelati.alcuni prodotti potrebbero essere congelati/surgelati.

**In presenza di allergia, potete chiedere informazioni sugli allergeni **In presenza di allergia, potete chiedere informazioni sugli allergeni 
al nostro personale, sarà felice di aiutarvi.al nostro personale, sarà felice di aiutarvi.
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starterstarter

crema di olive nere,melanzane e basilico.
black olive cream, pressed dry and seasoned with oil, 
olives, capers and anchovies), eggplants and basil.

2,50€1
crema di olive nere, scorza di arancia, peperoni e lime.
black olive cream, orange rind, peppers, lime. 2,50€2
crema di broccolo, pomodori freschi e origano.
broccoli cream, fresh tomatoes and origan. 2,50€3
crema di cipolla rossa, melanzane, menta.
red onion cream, eggplants, dry mint. 2,50€4
crema di carciofi e friarielli.
small broccoli and artichoke cream. 2,50€5
crema di asparagi, pomodori secchi e basilico.
asparagus, dried tomatoes and basil cream. 2,50€6
crema di rugola, pomodori freschi e insalatina.
rocket salad, fresh tomatoes and salad cream 2,50€7
crema di cicoria e peperoni.
chicory and pepper cream. 2,50€8
crema aglio, olio e peperoncino con frierielli.
garlic, oil and pepper cream with small broccoli. 2,50€9
crema di funghi porcini,zucchine grigliate,pomodori secchi.
porcini mushrooms, grilled zucchini and dried tomatoes cream 3,00€10
crema di tartufo, scaglie di grana, rucola.
truffle, grana cheese flakes and rocket salt cream. 3,50€11

le bruschettele bruschette
roasted bread with toppings

aperitivo 1
salsiccia di fegato, coppiette (dolci o piccanti), tartine vox populi
liver sausage, pork couples (sweet or spicy) canapes vox populi.

5,50€

aperitivo 2
salsiccia di maiale, coppiette (dolci o piccanti), tartine vox populi.
pig sausage, pork couples (sweet or spicy) canapes vox populi.

5,50€

aperitivo 3
luganica, coppiette (dolci o piccanti), tartine vox populi.
luganica sausage, pork couples (sweet or spicy) canapes vox populi.

5,50€

aperitivo 4
verdure del momento, tartine vox populi.
vegetables and canapes.

5,50€

sfizio 1
salsiccia di fegato.
liver sausage.

3,50€

sfizio 2
salsiccia di maiale.
pig sausage.

2,00€

sfizio 3
salsiccia luganica.
luganica sausage.

2,00€

sfizio 4
coppiette (dolci o piccanti).
pork couples (sweet or spicy)

3,50€

aperitivo rusticoaperitivo rustico
rustic aperitiver

i prodotti

i prodotti

sono sempre freschi

sono sempre freschi
e di qualità

e di qualità

i taglierii taglieri
platters

selvaggio
salame di cervo e di cinghiale, salumi, formaggio al tartufo, miele, 
verdure, tartine.
deer salami and boar salami, cold cuts, truffle cheese, vegetables, 
canapes, honey.

15,00€

vegetariano
verdure, formaggio, miele, tartine.
vegetables, cheese, honey, canapes.

12,50€

vegano
verdure varie, tartine.
vegetables and canapes.

12,00€

formaggi
formaggi vari, miele, tartine.
cheese, honey, canapes.

11,00€

tagliere
salumi, formaggi, miele, verdure, tartine.
cold cuts, cheese, honey, vegetables, canapes.

12,00€

Pomodori freschi conditi e mischiati a mano, 
basilico e crema di peperoni.

pepper cream and fresch tomatoes, oil, basil, 
salt, pepper, all mixed.

4,50€

la panzanellala panzanella

L’EQUILIBRIO DEI SAPORI

L’EQUILIBRIO DEI SAPORI

è LA NOSTRA STELLA POLARE

è LA NOSTRA STELLA POLARE



la prima paninoteca gourmet di San Lorenzola prima paninoteca gourmet di San Lorenzo

i paninii panini

Albertone
crema di asparagi, bresaola, provola affumicata, rucola.
bresaola, asparagus cream, smoked provola cheese, rocket salad.

5,50€

MAGNANI
crema di asparagi, bresaola o tacchino, cacio dolce, lattuga.
bresaola or turkey, sweet cheese, asparagus cream, lettuce.

5,00€

NUma pompilio
crema di noci, bresaola, mozzarella di bufala, cacio saporito, rucola.
bresaola, buffalo milk mozzarella cheese, nut cream, seasoned cheese, 
rocket salad.

6,50€

palatino
bresaola, cacio saporito, rucola, limone.
bresaola, seasoned cheese, rocket salad, lemon.

5,00€

trastevere
bresaola, pecorino saporito, pomodori secchi, lattuga.
bresaola, pecorino cheese, dried tomatoes, lettuce.

5,00€

caracalla
crema d’olive nere, pancetta, cacio saporito.
bacon, seasoned cheese, black olives cream.

5,00€

il marchese del grillo
pancetta, tacchino, pomodori freschi, lattuga
bacon, turkey, fresh tomatoes, lettuce.

5,50€

pantheon
pancetta, caciotta, aceto, pomodori secchi, insalata.
bacon, caciotta cheese, vinegar, dried tomatoes, salad.

5,50€

traiano
crema di rucola, pancetta, pecorino saporito, zucchine , rucola.
bacon, pecorino cheese, zucchini, rocket salad’s cream, rocket salad.

5,50€

marcello fonte
crema di tartufo, pancetta, cacio saporito, pomodori freschi, 
origano essiccato, melanzane, menta.
truffle cream, bacon, seasoned cheese, fresch tomatoes, origan, 
roasted eggplants, mint.

7,00€

ennio morricone
crema di cipolla rossa, pancetta, cacio saporito, melanzane, rucola, 
pomodori secchi.
red onion sauce, bacon, seasoned cheese, dried tomatos, 
roasted eggplants, rocket salad.

7,00€

pancettapancetta
bacon

bresaolabresaola
air-cured, salted beef

il pane è fatto a mano

il pane è fatto a mano

non troverai mai

non troverai mai

due panini della

due panini della

stessa forma

stessa forma

CICERONE
mortadella, mozzarella di bufala, due pomodorini, rucola, 
sale, olio, gocce di lime, origano.
mortadella, buffalo milk mozzarella cheese, rocket salad, two cherry 
tomatoes, salt, oil, lime, origan.

6,00€

ESQUILINO
mortadella, caciotta saporita, zucchine grigliate, olio, 
aceto balsamico.
mortadella,roasted zucchini, tasty caciotta cheese, balsamic vinegar, oil.

6,00€

giove
crema di pistacchi, mortadella,  mozzarella, pomodori secchi, 
insalata fresca, gocce di lime, origano.
mortadella,  pesto with pistacchios, mozzarella cheese, dried tomatoes, 
fresh salad, lime, origan.

massenzio
crema di pomodori secchi piccanti, mortadella, mozzarella, 
melanzane .
mortadella, mozzarella cheese, roasted eggplants, spicy dried tomatos 
sauce.

6,50€

5,50€

moravia
mortadella, cacio saporito, carciofi.
mortadella, seasoned cheese, grilled artichokes.

5,00€

quirinale
mortadella, caciotta, aceto balsamico, zucchine alla brace, insalata.
mortadella, caciotta cheese, balsamic vinegar, grilled zucchini, salad.

5,50€

IGNORANTE
porchetta, friarielli.
 pig roast, small broccoli.

5,50€

CELIO
porchetta, cacio saporito, insalata, limone.
pig roast, tasty cheese, salad, lemon.

5,50€

SUPERBO
nduja di Spilinga, porchetta e friarielli.
Spilinga’s spicy spreadable salami, pig roast and small broccoli.

6,50€

piazza di spagna
porchetta, peperoni, rucola, limone.
pig roast, peppers, rocket salad, lemon.

5,00€

seneca
porchetta, pancetta, scaglie di pecorino, pomodori secchi.
pig roast, bacon, flakes of pecorino cheese, dried tomatoes.

7,00€

marabutti
crema di peperoni, porchetta, formaggio piccante, 
melanzane, menta.
peppers cream, pig roast, spicy cheese, eggplants, mint.

6,00€

tre grazie
crema di cicoria, porchetta, provola affumicata o 
provolone piccante.
pig roast, chicory cream, cacio cavallo cheese or 
spicy provolone cheese.

6,00€

porchettaporchetta
pig roast

mortadellamortadella
mortadella (bologna)

la porchetta

la porchetta

è dei castelli romani

è dei castelli romani
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salamesalame
salami

la grande bellezza
nduja di Spilinga, speck, caciotta romana, pomodori secchi, basilico.
Spilinga’s spicy spreadable salami, speck, roman caciotta cheese, 
dried tomatoes, basil.

7,00€

oso
nduja di Spilinga, pesto, prosciutto cotto, mozzarella di bufala, 
melanzane.
Spilinga’s spicy spreadable salami, pesto, ham, buffalo milk mozzarella 
chees, eggplants.

7,00€

selvaggio
crema di porcini, salame di cervo o di cinghiale, pomodori freschi, 
formaggio al tartufo, rugola.
porcini mushroom cream, deer or boar salami, truffle cheese, 
fresh tomatoes, rocket salad.

7,00€

cleopatra
pesto rosso, spianata, melanzane, pomodori secchi.
spianata salami, sicilian red pesto, eggplants, dried tomatoes.

5,00€

costantino
ventricina, cacio cavallo, zucchine.
spicy salami, cacio cavallo cheese, zucchini.

5,00€

etrusco
pesto rosso, ventricina, cacio saporito, peperoni.
spicy salami, seasoned cheese, red pesto, peppers.

5,50€

febbre da cavallo
ventricina, caciotta, melanzane, rucola, olio piccante.
spicy salami, sweet cheese, eggplants, rocket salad, spicy oil.

5,00€

gigi magni
crema di rucola, spianata, cacio saporito, due pomodori freschi, 
olio piccante.
spianata salami, seasoned cheese, rocket salad cream, 
two fresh tomatoes, spicy oil.

5,00€

giulio cesare
spianata, carciofini, caciotta dolce, prezzemolo.
spianata salami, artichokes,  sweet caciotta cheese, parsley.

5,00€

nino manfredi
spianata, cacio saporito, insalata, olio.
spianata salami, tasty cheese, salad, oil.

5,00€

trilussa
crema d’olive, ventricina, mozzarella, carciofi, lattuga.
ventricina salami, mozzarella cheese, olive cream, artichokes, lettuce.

6,00€

nicola piovani
crema aglio, olio e peperoncino, crema di cicoria, spianata, 
caciotta dolce.
spianata salami, chicory cream, sweet caciotta cheese, garlic cream, oil 
and chili pepper.

5,00€

ottaviano
crema d’olive verdi, spianata, mozzarella, pomodori secchi, insalata.
spianata salami, mozzarella cheese, green olive cream, salad, dried 
tomatoes.

6,50€

AGGIUNTEAGGIUNTE
added ingredients

le carnile carni

*HAMBURGER
* * crema di cipolla rossa, provola affumicata, pomodorini freschi, 
salsa a piacere, insalata.
** red onion sauce, smoked provola cheese, salad, fresh cherry tomatoes.

7,50€

PANE GLUTEN FREE
per i panini gluten free addizionale sul prezzo da menu.
for gluten free sandwiches additional on the menu price.

1,50€

PANE
panino singolo.
single sandwich.

1,00€

formaggi
formaggi da banco oltre menù.
different types of cheese than the ones shown in the menu.

1,00€

salumi
salumi da banco oltre menù.
cold cuts which are not included in the menu.

1,00€

verdure
melanzane o pomodori o zucchine o friarielli o peperoni o carciofi o 
funghi
eggplants or tomatoes or zucchini or small broccoli or peppers or arti-
chokes or mushrooms

0,50€

*SALSICCIA (SAUSAGE)
pomodorini freschi e friarielli, senape.
fresh cherry tomatoes, small broccoli, sauce mustard.

7,50€

*PETTO DI POLLO (chicken breast)
crema di olive, provola affumicata, gocce di senape, lime, peperoni.
olive cream , smoked provola cheese, peppers, lime.

7,50€

*POLPETTE (meatballs)
crema di cipolla rossa, provola affumicata cruda, pomodorini freschi, 
origano essiccato, gocce di senape, friarielli.
red onion sauce, smoked provola cheese, fresh cherry tomatoes,small 
broccoli, sauce mustard.

8,00€

le creme sono 

le creme sono 
artigianali

artigianali

e pastorizzate

e pastorizzate

* prodotto congelato (frozen product);  
**salsa a piacere: ketchup, maionese, barbecue,senape.

tacchinotacchino
turkey

coppacoppa
air-cured cold cut

plutone
crema d’olive, scorza d’arancia, coppa, caciotta dolce, rucola.
coppa, rocket salad, sweet caciotta cheese, orange and olive cream.

5,50€

tiburtina
coppa, pecorino saporito, pomodori secchi, lattuga.
coppa, pecorino cheese, dried tomatoes, lettuce.

5,00€

belli
tacchino, caciotta, aceto, pomodori freschi, rucola, miele.
turkey, caciotta cheese, vinegar, fresh tomatoes, rocket salad, honey.

6,00€

fontana di trevi
crema d’olive, tacchino, ricotta, due pomodori freschi, menta.
turkey, ricotta cheese, olive cream, two fresh tomatoes, mint.

5,00€

servio tullio
crema di asparagi, tacchino, brie.
turkey, asparagus cream, brie.

5,50€
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arriva da spilinga

arriva da spilinga

ed è quella vera

ed è quella vera

pizzica
pizzica! ! !! ! !

la ‘nduja
la ‘nduja

prosciutto crudoprosciutto crudo
raw ham

benvenuti
crema di tartufo, prosciutto crudo, bufala, pomodori freschi, rugola.
truffle cream, raw ham, buffalo milk mozzarella cheese, fresh tomatoes, 
rocket salad.

7,00€

adriano
crema di pomodori secchi, peperoncino, bufala, prosciutto saporito, 
rucola.
seasoned ham, buffalo milk mozzarella cheese, rocket salad, spicy dried 
tomato sauce.

5,00€

giunone
crema d’olive, prosciutto crudo, pecorino, lattuga, due pomodorini, 
olio.
seasoned ham, pecorino cheese, olive sauce, roman lettuce, 
two cherry tomatoes, oil.

5,50€

il capitano
crema di zucca, prosciutto crudo, provolone, cacio saporito, 
pomodori, basilico.
hand-cut raw ham, provolone cheese, seasoned cheese, tomatoes, 
pumpkin cream, basil.

5,50€

cupido
crema di noci, prosciutto crudo, formaggio piccante, miele, 
pomodori, rucola.
nut cream, raw ham, spicy cheese, honey, tomatoes, rocket salad.

7,00€

marcantonio
prosciutto, provola affumicata, due pomodori secchi, zucchine 
grigliate.
tasty ham, cacio cavallo cheese, two dried tomatoes, roman zucchini.

6,00€

romolo
crema di pomodori secchi piccanti, prosciutto saporito, primo sale, 
insalata.
seasoned ham, primo sale cheese, fresh salad, spicy dried tomato sauce.

5,00€

aldo fabrizi
prosciutto, mozzarella di bufala, melanzane, peperoncino, menta.
ham, buffalo milk mozzarella cheese, eggplants, mint, spicy oil.

5,50€

gabriella ferri
prosciutto, caciotta dolce, lattuga.
ham, sweet caciotta cheese, lettuce.

5,00€

rugantino
crema di fichi, prosciutto, caciotta, aceto, zucchine, rucola.
ham, fig’s cream, caciotta cheese, vinegar, zucchini, rocket salad.

7,00€

tiberio
pesto, prosciutto saporito, mozzarella, insalata fresca, olio.
seasoned ham, mozzarella cheese, pesto, fresh salad, oil.

5,50€

campidoglio
cotto, ricotta, zucchine.
ham, ricotta cheese, zucchini.

5,00€

colosseo
cotto, coppa, pecorino saporito.
ham, air-cured pork meat, pecorino cheese.

5,00€

petrolini
pesto, crema di pomodori secchi, cotto, mozzarella di bufala, peperoni.
ham, buffalo milk mozzarella cheese, peppers, pesto, dried tomato sauce.

6,00€

minerva
crema di rucola, cotto, ricotta, pomodori secchi, prezzemolo.
ham, ricotta cheese, dried tomatoes, rocket salad cream, parsley.

5,00€

proietti
crema di pomodori secchi, mozzarella, zucchine, melanzane, cotto.
ham, buffalo milk mozzarella cheese, eggplants, zucchini, 
dried tomato sauce.

5,00€

ovidio
crema pomodori secchi, cotto, melanzane,  basilico.
ham, eggplants, dried tomatoes cream, basil.

5,00€

virgilio
cotto, melanzane, menta.
ham, eggplants, mint.

5,00€

pasquino
crema tartufata, cotto, mozzarella di bufala, lattuga.
ham, buffalo milk mozzarella cheese, lettuce, truffle cream.

7,00€

sgombro&alicisgombro&alici
mackerel and anchovies

trovajoli
crema di aglio, olio e peperoncino, pesto rosso,  alici, melanzane, 
pomodori secchi, rucola, basilico.
anchovies, red pesto, eggplants, dried tomatoes, rocket salad, garlic, 
chili pepper, basil

campo de’ fiori
sgombro, pomodori secchi, pecorino.
mackerel, dried tomatoes, pecorino cheese.

5,00€

lupa
sgombro, peperoni, pomodori freschi, limone.
mackerel, peppers, fresh tomatoes, lemon.

5,00€

sistina
creme d’olive, sgombro, zucchine, pomodori secchi.
mackerel, dried tomatoes, olive cream.

5,50€

tiberina
sgombro, rucola, cacio saporito.
mackerel, rocket salad, tasty cheese.

5,00€

gianicolo
pancetta, mozzarella, alici, zucchine.
mozzarella cheese, bacon, anchovies, zucchini.

6,00€

5,50€

augusto
crema di carciofi e mandorle, alici,  pomodori secchi, bufala, origano.
anchovies, artichokes with almonds, dried tomatoes, buffalo milk 
mozzarella cheese, origan.

5,50€

tutto al momento

tutto al momento

davanti a te

davanti a tefacciamo
facciamo

prosciutto cottoprosciutto cotto
ham

MONICELLI 
lonza, brie, insalata.
pork loin, brie, salad.

5,00€

MONICA VITTI
crema di tartufo, lonza, bufala, pomodori secchi, rucola.
truffle cream, pork loin, buffalo milk mozzarella cheese, 
dried tomatoes, rocket salad.

7,00€

LONZALONZA
PORK LOIN
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piadina
nutella con cocco  o riso soffiato o meringhe o nocciola.
nutella with coconut or pieces of or puffed rice or meringue or hazelnut.

6,00€

i panini
i panini

vegani e vegetariani

vegani e vegetariani

sono studiati

sono studiati

per essere tali

per essere tali

VEGETARIANIVEGETARIANI
vegetarian sandwiches

AVENTINO
mozzarella di bufala, peperoni, zucchine, melanzane.
buffalo milk mozzarella cheese, peppers, zucchini, eggplants.

5,00€

roberto gatto
brie,  miele, pomodori freschi, rucola.
brie, fresh tomatoes, rocket salad, honey.

5,00€

pincio
crema di funghi porcini, formaggio al tartufo, pomodori secchi, 
friarielli.
mushroom cream, truffle cheese, dried tomato, small broccoli.

6,50€

sergio leone
crema di funghi porcini, mozzarella, due pomodori secchi, 
tris di funghi.
mozzarella cheese, mushroom cream, two dried tomatoes.

5,50€

sibilla
crema di aglio, olio, peperoncino e di cicoria, cacio saporito, 
pomodori secchi.
seasoned cheese, dried tomatoes, chicory cream, garlic, oil, chili pepper.

5,00€

VULCANO
crema di tartufo, grana, mozzarella di bufala, pomodori, friarielli.
truffle cream, grana cheese, buffalo milk mozzarella cheese, 
tomatoes, small broccoli.

8,00€

NERONE
salsa di fragola, rucola, caciotta, aceto balsamico.
rocket salad, strawberry sauce, caciotta cheese, balsamic vinegar.

5,00€

ELIO GERMANO
crema di broccoli, peperoncino (facoltativo), bufala, pomodori 
freschi, friarielli.
broccoli cream, chili pepper (optional), buffalo milk mozzarella cheese, 
fresh tomatoes, small broccoli.

8,00€

red onion sauce, smoked provola cheese, fresh cherry tomatoes, sauce 
mustard, salad.

*hamburger vegetariano
crema di cipolla rossa, provola affumicata, pomodorini freschi, 
senape, insalata.

(vegetarian hamburger)
8,00€

*polpette vegetariane
crema di cipolla rossa, provola affumicata cruda, 
pomodorini freschi, origano essiccato, 
gocce di senape, friarielli.
ed onion sauce, smoked provola cheese, fresh cherry tomatoes,small 
broccoli, sauce mustard.

(vegetarian meatballs)
8,50€

piazza navona
crema di pomodori secchi, melanzane, mozzarella di bufala,
peperoncino.
eggplants, buffalo milk mozzarella cheese, dried tomato cream, spicy oil.

5,50€

le nutellatele nutellate
nutella recipes

veganivegani
vegan sandwiches

spartaco
crema d’olive nere, zucchine, melanzane, funghi, pomodori secchi, 
rucola.
zucchini, eggplants, mushrooms, dried tomatoes, rocket salad, black 
olive cream.

6,00€

fresh tomatoes, oil, basil, salt, pepper, all mixed.

bocca della verita’
crema di peperoni, pomodori freschi, olio, basilico, sale , 
pepe, tutto mischiato.

5,00€

marco aurelio
crema di carciofi e mandorle, melanzane, zucchine, pomodori secchi.
eggplants, zucchini, artichokes with almonds, dried tomatoes.

5,00€

orazio
crema di asparagi, peperoni, zucchine, rucola.
asparagus cream, peppers, zucchini, rocket salad.

5,00€

*polpette vegane
crema di cipolla rossa, friarielli, pomodorini freschi, origano essiccato, 
gocce di senape.
red onion sauce, fresh cherry tomatoes,small broccoli, 
sauce mustard.

8,50€

* prodotto congelato (frozen product);  
**salsa a piacere: ketchup, maionese, barbecue,senape.

i nostri fornitori

i nostri fornitori??

piccoli laboratori

piccoli laboratori

artigianali 

artigianali !!

*hamburger vegano
crema di cipolla rossa, pomodorini freschi, senape, insalata.
red onion sauce, fresh cherry tomatoes, salad.

8,00€
(vegan hamburger)

(vegan meatballs)

(sandwich)



la prima paninoteca gourmet di San Lorenzola prima paninoteca gourmet di San Lorenzo

APEROL SPRITZ 4,00€
CAMPARI SPRITZ 4,00€
HUGO SPRITZ 4,00€
CYNAR SPRITZ 4,00€
Garibaldi 4,00€
CAMPARI GIN 4,00€
NEGRONI 5,00€
AMERICANO 4,00€
NEGRONI SBAGLIATO 4,00€
MOSCOW MULE 5,00€
GIN TONIC 5,00€
GIN LEMON 5,00€
VODKA TONIC 5,00€
VODKA LEMON 5,00€
RUM E COLA 5,00€
WHISKEY E COLA 5,00€
DAIQUIRI 5,00€

AMARO DEL CAPO 3,00€
BORGHETTI 3,00€
BRANCAMENTA 3,00€
Jägermeister 3,00€
averna 3,00€
montenegro 3,00€
cynar 3,00€
limoncello 3,00€
genziana 3,00€
fernet 3,00€

grappa bianca 4,00€
grappa barricata 4,00€
whiskey 4,00€
cognac 4,00€

PASTISS 4,00€
MOJITO (ESTATE) 6,00€

COCKTAILSCOCKTAILS

distillatidistillati

AMARIAMARI
(PORZIONE)
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